Bolet.

Collita propia

Camagroc
Collita propia - Ecologic

Denominaci6 d’Origen: Penedes

. Varietats: Xarel-lo 100 %

 Elaboraci6: Maceraci6 de la pell durant
8hrs. aprox. Fermentacio a temperatura
controlada de 14°C durant 25 dies en
diposits d’acer inoxidable .

e  Color: Groc pal-lidamb tonalitats
grises, tipiques de la varietat.

 Aroma: Molt afruitat (poma verda i
platan).

. Paladar: En boca pas untuds pero ben
estructurat. Equilibrat en acidesa -

(AMIGROC

By Bolet. i
alcohol i fons madur.

. Maridatge: Apropiat per acompanyar
marisc, amanides mediterranies, pasta
lleugerai peix.

- R0 . Temp. Servei: 4 - 6°C.
DI i

* Alcohol: 13%
Sucre Residual: 1,20 gr/l.
* Anhidrid sulfurés: 87 mgrll.

» Acidesa: 5,8 gr/l

LA PRODUCEIO
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