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Collita propia

Apagallums
Collita propia - Ecologic

Denominaci6 d’Origen: Penedes
*  Varietat: Pinot Noir 100 %
 Elaboraci6: Maceraci6 de la pell durant
8 hores. Fermentaci6 a temperatura
controlada de 15° C, durant 25 dies en
diposits d’acer inoxidable.

. Color: Vermell intens, amb tonalitats

blavoses.
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‘ . Aroma: Aroma de fruita, maduixa i
: derivats dels citrics.

mgmwms . Paladar: Es molt gustés i potent. Molt
llarg al final de boca amb retrogust
persistent a maduixa

. Maridatge: Acompanya molt bé a les

amanides fresques, tapes lleugeres i
pasta.

Hllﬂf.i.;‘.l il « Temp. Servei: 6-8°C.
* Alcohol: 13%
*  Sucreresidual: 1,30 gr/l.

 Anhidrid sulfurés: 50 mgrl/l.

 Acidesa: 6 gr/l /I
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