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Collita propia

Brut Rosat Pinot Noir
Collita propia - Ecologic

Denominaci6 d’'Origen: Cava
*  Varietat: Pinot Noir 100 %

Elaboraci6: 22 fermentacié en ampolla
durant 45 dies a 13 °C i posterior
crianca sobre les seves lies durant un
minim de 15 mesos.

*  Color: Color Rosat maduixa, de ribet
blavés, corona amplia i persistent,
bombolleig fi i rosari persistent.

 Aroma: Aromes francs varietals i de
fruits vermells (maduixa , cirera, mora,
grossella), amb preséncia de suaus
notes dolces i fruites del bosc.

. Paladar: Pas en boca suau i afruitat
notes de fruites del bosc .Retro-gust
intens a caramel.

. Maridatge: Excel-lent com a aperitiu,
ideal combinat amb peix, pasta italianai
postres amb fruits vermells.

» Temp. Servei: 4 - 6°C.

* Alcohol: 12%

Sucre Residual: 8 gr/l.

 Anhidrid sulfurés: 61 mgrl/l.

 Acidesa: 4,05 gr/l.
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