SOL | VENT

BLANC
2017

Copa recomanada
Riedel mod. Syrah
Analisi

Alcohol: 13,26% vol.
Acidesa total: 4,44 g/
Acidesa volatil: 0,49 g/I
pH: 3,22

SO, lliure: 17 mg/l

SO, total: 75mg/I
Sucres: 0,4g/I

Presentacié

Ampolla: Burgundy Terra 75 cl
Tap: suro natural 49x24 mm
Capsula: 100% complexe

Caixa
Cartré, 6 ampolles de 75 cl
(305x280x185 mm / 8,50 kg)

Formats especials
84 c./p. 6 a. 80x120x180 cm / 830 kg
45 c./p. 12 a. 80x120x150 cm / 996 kg
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Vi Ecologic - Organic Wine - 2017

Viticultura
Vinyes als terraprims de Vilajuiga al voltant del celler sobre parcel+les de sols granitics.

Varietats
Macabeu (86%), lledoner blanc (10%) i lledoner roig (4%)

Anyada 2017

L'anyada 2017 ha estat marcada per una pluviometria inferior a la mitjana dels tltims
anys situada en els 550 litres anuals i temperatures més altes. L'hivern va ser fred i
plujés en contrast amb l'estiu, que va ser caloros i sense pluja, com la primavera. Les
rafegues més intenses de tramuntana es van viure els mesos de febrer i maig, sense
consequiéncies negatives per la vinya. 2017 ha estat un any essencialment calid que es
va fer evident amb l'avancament de la verema. L'iniciem el 9 d’agost amb les varietats
blanques a Vilajuiga i Roses. La campanya va finalitzar a la finca de Mas Marés al Parc
Natural del Cap de Creus el 25 de setembre.

Pel que fa als vins, els nivells d'alcohol han estat equilibrats, amb una bona acidesa que
es tradueix en vins blancs i rosats aromatics i refrescants i vins negres amb un bon
nivell de subtilesa i complexitat.

Elaboracié
El vi macera amb les mares durant 4 mesos en diposit d'inox.

Tipus de vi
Vi blanc de raim ecologic, el primer blanc ecologic d’Espelt

Nota de tast

Vi franc, d'acidesa marcada, amb certa complexitat pel treball realitzat amb les mares.
Es volgudament fresc. En nas, notes de fruita blanca i fons d'infusié: tocs de camamilla,
cap d'ase, farigola i romani. En boca, és un vi voluminds i sedds, de marcat caracter
Mediterrani. Convida a beure. Es versatil i dona molt de joc a nivell gastronomic.

A taula

Recomanem servir-lo lleugerament fresc, 12 oC, no massa fred, o ens perdrem les
aromes. Per acompanyar... Pasta acompanyada amb salsa bolonyesa, amb tomata i
orenga. Verdures a la brasa. Pollastre rostit amb herbes de Provenca. Embotits dels més
bons: llom ibéric, botifarra, etc. Formatges semicurats.
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