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Garnatxa Blanca 2018 Eco

NOTA DE CATA

És una Garnatxa Blanca jove, amb fruites, neta i fresca. És sorpre-
nentment equilibrada i fresca per a una collita tan càlida com la de 
2017, quan la collita va ser fins a tres setmanes abans del normal i 
va començar a mitjans d’agost, de manera que la fruita és una mica 
més madura i el vi té una menor acidesa. De tota manera, manté el 
perfil elegant amb notes varietals, balsàmiques i ceroses, i l’amargor 
típic de la varietat.

D.O.
Terra Alta

VINYES
Vinyes d’ua selecció de produc-
tors de confiança dels pobles de 
Batea i Gandesa. Només s’utilitzen 
vinyes ecològiques.

CLIMA 
Mediterrani amb una marcada in-
f luència continental amb hiverns 
freds. Dos vents dominants inf lue-
ixen en gran mesura en la qualitat 
del nostre raïm. Aquest és el Cerç 
un vent més fred del nord oest 
que evita que els raims perdin 
l’acidesa natural, i el Garbí, una 
suau brisa marina que assegura 
que el raïm maduri correctament. 
Tots dos vents també preveuen 
malalties i podridura als raïms.

TIPUS DE SÒL
Sorra i contingut d’argila sobre 
roca calcària.

VARIETATS

Garnatxa Blanca 100% Ecològica

ELABORACIÓ
Tots els raïms es seleccionen a mà 
i la verema es fa principalment en 
caixes de 300 kg. Els raïms sencers 
s’envien directament a la premsa 
per minimitzar el contacte amb les 
pells. Només s’utilitza la primera 
fracció de most premsat, que rep-
resenta un rendiment del 35-40%. 
Oxidació controlada de most fins 
a la saturació. El most arrenca els 
components oxidats i comença la 
fermentació. Després de fermentar, 
el vi es manté en les seves lies fines 
durant 3 mesos.

MARIDATGE
Perfecte com aperitiu o per beure 
per copes.

ANÀLISI

Alcohol: 14 %
Sucre 0,66 g/l
PH  5,6 g/l 

 

Suro
Caixes de 6
Caixes / Layer: Eur 12
Caixes / Pal: Eur 108

CODIS DE BARRES

Ampolla:8437012917019
Caixa: 18437012917016

INFORMACIÓ LOGÍSTICA


